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ANEXO Xl

Cuerpo de Funcionarios Tecnicos, Escala Tecnica Facultativa, Tecnicos e Inspectores de
Calidad Alimentaria.

Programa de materias generales.

1. La Constitucion Espanola de 1978: estructura y contenido. Valores superiores y principios
inspiradores. El Estado Social y Democratico de Derecho. La Corona. Las Cortes Generales. El
Poder Judicial. Derechos vy libertades. Deberes de los ciudadanos. Principios rectores de la
politica social y econdmica. Garantias. Defensor del Pueblo.

2. La organizacion territorial del Estado. Gobierno de la Nacion y Administracion General del
Estado. Comunidades Autdbnomas. Administracion Local. Las relaciones entre los entes
territoriales. Especial referencia a la comarcalizacion de Aragon.

3. El Estatuto de Autonomia de Aragbn: naturaleza y contenido. Competencias de la
Comunidad Autébnoma. La reforma del Estatuto. La organizacion institucional de la Comunidad
Autbnoma de Aragodn. Las Cortes y el Justicia de Aragon.

4. El Presidente y el Gobierno de Aragon. Los Consejeros. La Administracion Publica de la
Comunidad Autbnoma. Los 6rganos administrativos: su régimen y el ejercicio de las
competencias.

5. La Union Europea. Antecedentes y evolucion historica. Las fuentes del Derecho de la Union
Europea. Las Instituciones de la Unibn Europea. La participacion de las Comunidades
Autbnomas en la aplicacion del Derecho Comunitario.

6. Ley del Procedimiento Administrativo Comin de las Administraciones Publicas: ambito de
aplicacion y principios informadores. Los interesados: capacidad y representacion. Derechos de
los ciudadanos en sus relaciones con las Administraciones Publicas, especial referencia a la
administracion electronica. Sujetos obligados a relacionarse electronicamente con la
Administracion. Identificacion y firma de los interesados. Representacion Procedimiento
administrativo: las garantias en el desarrollo del procedimiento y las fases de iniciacion,
ordenacion, instruccion y finalizacion. La transparencia de las Administraciones Publicas y
acceso a la informacion publica.

7. El acto administrativo: concepto, elementos y clases. Requisitos y eficacia de los actos
administrativos. Nulidad y anulabilidad. La obligacion de la Administracion de resolver y notificar
Silencio administrativo. Términos y plazos. Sistema de Interconexion de Registros. Notificacion
electronica. Revision de los actos administrativos.

8. La responsabilidad patrimonial de la Administracion Publica. Responsabilidad de las
autoridades y personal a su servicio.

9. El Estatuto Béasico del Empleado Publico. El personal funcionario de la Administracion de la
Comunidad Autbnoma de Aragon: clases de empleados publicos, seleccion, provision y carrera
administrativa. Personal laboral. Integridad y Etica publica. Codigo de Conducta del personal
empleado publico. Régimen disciplinario y normativa penal relativa a la funcion publica.

10. El presupuesto: sus principios. Estructura del presupuesto de la Comunidad Autbnoma de
Aragon. Los créditos y sus modificaciones. Ejecucion del presupuesto. El control presupuestario.

Programa de materias especificas.

1. Fundamentos de la calidad y la seguridad alimentaria. Diferencia entre seguridad
(inocuidad), calidad y fraude alimentario. Principios generales. Trazabilidad.

2. Fraude alimentario. Definicion, tipos y motivacion del fraude. Sehales de alerta de
actividades fraudulentas. Regulacion para proteger contra el fraude. Red de alertas.

3. Control oficial de la calidad de los productos agroalimentarios. Normativa. Programas de
control nacionales y autonémicos y funciones de la autoridad competente.

4. El control, aseguramiento y gestion de la calidad en la industria agroalimentaria. El control
voluntario y el autocontrol. Andlisis de riesgos.

5. Ley de la Calidad Alimentaria en Aragdn. Procedimiento de inspeccion y control.
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6. Ejecucion de la labor inspectora. Toma de muestras. Medidas Cautelares. Régimen
sancionador.

7. Principales fuentes de las normas de la calidad alimentaria estandar. OCM de los productos
agricolas. OCM de los productos pesqueros.

8. Lalegislacion alimentaria. Normas de comercializacion y normas de calidad.

9. Lainformaciébn alimentaria destinada al consumidor final.

10. Etiquetado nutricional y de propiedades saludables.

11. El sistema de control de los equipos de medida. Control del contenido efectivo de los
productos envasados: fundamentos, requisitos y procedimiento.

12. Muestreo: principios basicos. Planes de muestreo. Normas legales de toma de muestras.
13. Técnicas analiticas instrumentales y sensoriales aplicadas en la deteccion del fraude
alimentario.

14. Carnes frescas. Legislacion sobre trazabilidad, etiquetado y comercializacion. Clasificacion
de canales. Deteccion de fraudes.

15. Derivados carnicos y productos del ibérico. Legislacion sobre calidad, etiquetado vy
comercializacion. Deteccion de fraudes.

16. Carnes, aves y derivados. Tecnologia y procesos de elaboracion de los derivados carnicos.
17. Huevos y derivados. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de
fraudes.

18. Productos de la pesca y acuicultura frescos, refrigerados, congelados y conservas.
Procesos de elaboracion. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de
fraudes.

19. Leche de consumo, productos lacteos y helados. Legislacion sobre calidad, etiquetado y
comercializacion. Deteccion de fraudes.

20. Leche de consumo, productos lacteos y helados. Tecnologia y procesos de elaboracion.
21. Aceites de oliva, otros aceites vegetales y grasas comestibles. Legislacion sobre calidad,
etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

22. Aceites de oliva, otros aceites vegetales y otras grasas comestibles. Tecnologia y procesos
de elaboracion.

23. Cereales, legumbres, harinas, pastas alimenticias, cereales en copos o expandidos.
Tecnologia y procesos de elaboracion. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion.
Deteccion de fraudes.

24. Productos de panaderia, pasteleria, reposteria y confiteria, galletas y masas fritas.
Tecnologia y procesos de elaboracion. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion.
Deteccion de fraudes.

25. Frutas y hortalizas frescas. Patatas. Setas. Tecnologia y procesos de elaboracion.
Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

26. Derivados de frutas y hortalizas (deshidratados, desecados, IV gama). Frutos secos,
tostados y fritos. Tecnologia y procesos de elaboracion. Legislacion sobre calidad, etiquetado y
comercializacion. Deteccion de fraudes.

27. Conservas vegetales, confecciones de frutas, aceitunas de mesa y platos preparados.
Tecnologia y procesos de elaboracion. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion.
Deteccion de fraudes.

28. Edulcorantes naturales. Condimentos y especias. Tecnologia y procesos de elaboracion.
Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

29. Zumos, bebidas no alcohélicas y aguas envasadas. Tecnologia y procesos de elaboracion.
Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

30. Alimentos estimulantes y derivados. Tecnologia y procesos de elaboracion. Legislacion
sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

31. Productos vitivinicolas. Influencia del cultivo de la vid y de la variedad vinifera en el proceso
de vinificacion y en el producto final. Principales variedades de uva en Aragon.

32. Productos vitivinicolas. Categorias. Tecnologia, practicas y procesos de elaboracion.

33. Productos vitivinicolas. Documentos de acompahamiento y registros que se han llevar en el
sector.
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34. Productos vitivinicolas. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion
de fraudes.

35. Bebidas derivadas del vino, bebidas espirituosas, cervezas y sidra. Tecnologia y procesos
de elaboracion. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.
36. Aditivos, aromas, enzimas y coadyuvantes tecnologicos. Categorias y funciones.
Legislacion calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

37. Alimentos enriquecidos. Complementos alimenticios. Alimentos destinados a alimentacion
especial. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

38. Fertilizantes y sustratos de cultivo. Legislacion sobre calidad, etiquetado y comercializacion.
Deteccion de fraudes.

39. Nuevos alimentos y organismos modificados genéticamente (OMG). Legislacion sobre
calidad, etiquetado y comercializacion. Deteccion de fraudes.

40. Ley de marcas. Registro. Marcas de calidad y de garantia. Marca de calidad alimentaria del
Gobierno de Aragon.

41. Ley de medidas para mejorar el funcionamiento de la cadena alimentaria. Régimen de
contratacion y practicas comerciales desleales. Régimen sancionador.

42. Figuras de calidad diferenciada. Términos de calidad facultativos, produccion integrada y
artesania alimentaria.

43. Indicaciones geograficas para vinos, bebidas espirituosas y productos agricolas, asi como
especialidades tradicionales garantizadas y términos de calidad facultativos para productos
agricolas. Registro, proteccion y control.

44. Normas sobre produccion ecolbgica y etiquetado de los productos ecoldgicos. Registro,
proteccion y control.

45. Principales esquemas de certificacion publicos y privados en el sector agroalimentario.
Procedimiento de auditoria. Certificacion. Acreditacion.



