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INSTITUTO ARAGONES DE
ADMINISTRACION PUBLICA.
ENTRADA: 13/12/2024

PRUEBAS SELECTIVAS PARA EL INGRESO EN EL CUERPO DE
FUNCIONARIOS TECNICOS DE LA ADMINISTRACION DE LA COMUNIDAD
AUTONOMA DE ARAGON, ESCALA TECNICA FACULTATIVA, TECNICOS E
INSPECTORES DE CALIDAD ALIMENTARIA, CONVOCADAS POR
RESOLUCION DE 11 DE JUNIO DE 2020, DEL DIRECTOR GENERAL DE LA
FUNCION PUBLICA Y CALIDAD DE LOS SERVICIOS PUBLICADA EN EL
BOLETIN OFICIAL DE ARAGON N.° 125, DE FECHA 25/06/2020.

TERCER EJERCICIO
11 de diciembre de 2024

Los supuestos practicos planteados por el Tribunal para el tercer ejercicio han
sido los siguientes:

EJERCICIO 1. (4 puntos)

En una visita de control en una almazara se encuentran almacenados 16.000
litros de aceite de oliva categorizado como virgen extra del lote 24-0025. La
partida se encuentra envasada, etiquetada y dispuesta para ser comercializada
en garrafas de 2 litros de capacidad. Se realiza la toma de muestra de forma
reglamentaria y por triplicado ejemplar para su analisis tanto organoléptico como
fisico quimico. El etiquetado siguiente es idéntico al adherido en los envases de
la partida muestreada.

4

Una vez analizada la muestra en un Laboratorio Oficial Acreditado se obtiene el
siguiente boletin analitico:




=

FIRMADO ELECTRONICAMENTE por Justo Ripalda Casasus, J.Ser.Mataderos, Industr.Carnicas Y Exp., SERVICIO DE MATADERQOS, INDUSTRIAS CARNICAS Y EXPORTACIONES el 12/12/2024.

Documento verificado en el momento de la firma y verificable a través de la direccién http://www.aragon.es/verificadoc con CSV CSVMC8RKFH8HI1J01PFI.

10

DETERMINACIONES REALIZADAS

Humedad y materias voldtliles en aceite, por gravimetria.
Acidez por velumatria (expresado en dcido aléico).
indice de perdridos por volumetia,

ANALISIS ESPECTROFOTOMETRICO:
K 270,
K 232,
Dalta - K.

* Esteres elillcos de los doides grasos.
Limite de Cuartificacisn (LC): 13

* Ceras (C42+044+044),

* Garas (C40+0424044+4048).

Metodo Unidad Resultado Incertidumbre

130 B62:2018 @ m/m 0,04 =10,01
RCEE 2588/01 a. I % 0,38 0,04
RCEE 258891 a. I meqg O2%kg 18,7 =15
FACEE 2568/01 a. IX 0,16 =001
RCEE 258891 a, X 208 =015

RCEE 28688/91 a. X Inferior & 0,04

COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS POR CROMATOGRAFIA DE GASES;

miristica (G 14 :0)
palmitice (G 16 Q)
palmitolelce (G 16:1)
heptadscancico (C 17 : 0)

haptadscenoico (G171 1)
astedrica (C1B: D)
oléica (C18:1)

linzlgico (C18:2)
linolénica (G 18:3)
araguidico (G 20:0)
gicosencico (C20:1)
behénica (C22:0)
lignocdrics (G 24 @ Q)
ISOMEROS trans DE ACIDOS GRASOS
t-cleico (1-C18: 1)

DETERMINACIONES REALIZADAS
tlincldico + tlinolanico (t-C18: 2 + t-C18:3)
INFORMACION NUTRICICNAL DE LOS ACIDOS GRASOS,
Acidas grascs saturados.
Acidas grascs monainsaturades
Acidas grases poliinsaturadas.

* Estigmastadiencos,

COMPOSICION DE ESTEROLES POR CROMATOGRAFIA DE GASES:

* Esteroles tofales.
* Colestarnl,

" Bragsicasterol

* Campastaral

© Estigmastaral

* Beta-Sitoateral aparsnta
* Delta-7- estigmastenal,
* Eritrodial + uvaal.

* Aleoholes aliféticos totales,

RESULTADOS DEL PANEL DE
ORGANOLEPTICA

Mediana del frutado: 2.7
Mediana del defecto: 0.0

RCEE 2586/81 a. XX ma'ky 3]
RACEE 25868/81 a, XX mg'kg 3]
RCEE 2588/81 a. XX mg'kg 81
ACEE 2568/01 a. X % 0,01 + 0,002
RCEE 258891 a, X o 11,78 +0,17
ACEE 2568/01 a. X % 0,93 +0,03
RCEE 2568/1 a, X % 017 = 0,01
RCEE 256881 a. X o 0,3 +0,02
RCEE 2588/01 a. X % 227 +0,02
RCEE 258801 a. X % Tae + 0,30
RCEE 25658/21 a. X % 2,12 =017
RCEE 2588/91 a. X % 0,80 +0,02
RCEE 258881 a. X %o 0,38 +0,01
RCEE 258881 a. X e 0,33 + 0,01
RCEE 2568/01 a. X %% o,12 = 0,005
RCEE 2588/91 a. X % 0,05 +0,01
RCEE 25a8/81 a. X % 0,02 = 0,004
Método Unidad Resultado Incertidumbre
RCEE 2588/91 a. X % 0,01 =0,003
R (UE) 1189/2011 g/100g 15 £03
R (UE) 1182/2011 g/'100g 75 +0,5
A (UE) 1182/2011 g/'100g a7 =02
RCEE 26&a/41 a. XVl ma'ka a0
RCEE 258201 a8, V ma'kg 1448
RCEE 266891 a, V %y 0,1
RCEE 2668/01 a. V % Infarior a 0,1
RCEE 25688/91 a. V % 2.8
ACEE 28682/01 a. V £ 0.6
RCEE 2588/01 a, V % 85,3
RCEE 266891 a, V G 0.4
RCEE 2668/01 a. V % 1,6
RACEE 2568/01 a. XIX mg'kg 17

CATA. BOLETIN DE VALORACION
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PREGUNTAS

1.1. A raiz de los valores obtenidos para los parametros K232, esteres
etilicos y la valoracion organoléptica ¢,Son correctos para la categoria de
aceite muestreado? Razona larespuesta. (1 PUNTO)

1.2. Analizando la tabla de informacién nutricional ¢Qué irregularidades se
detectan? ¢Qué normativa incumplirian? (1 PUNTO)

1.3. Analizando el resto del etiquetado, ¢qué menciones serian
incorrectas? Razona la respuesta. (1 PUNTO)

1.4. ;,Como se tipificarian y sancionarian las irregularidades detectadas?
Normativa de aplicacion. (1 PUNTO)

EJERCICIO 2 (6 PUNTOS)

Una vistita de inspeccion en materia de abonos a la Cooperativa San Mateo
transcurre segun se indica.

En las instalaciones se observa Unicamente un abono en una pila de 20
toneladas que segun indica el gerente se trata del abono érgano-mineral que la
Cooperativa comercializa a granel con albaran y una copia de la etiqueta idéntica
a la recibida junto con el albaran de recepcién de ese mismo abono.

Se comprueba el albaran y etiqueta que la Cooperativa ha recibido de la empresa
gue fabrica el abono: Acme, SA. Posteriormente, se procede a la toma de
muestras y levantamiento del acta correspondiente.

Transcurridos dos meses se reciben los siguientes resultados del analisis.
Se pide justificar la respuesta.

2.1. Posible infraccién antes de identificar de qué abono se trata (0.5
puntos)

2.2. ¢Defectos de etiquetado comprobables en el transcurso de la
inspeccioén (1 punto)?

2.3. Toma de muestras: (2,5 puntos)
o Indique qué norma seguiria en la toma de muestras
0 Describa el proceso de latoma de muestras

0 Una vez llevada a cabo, ¢Cémo distribuiria los ejemplares de la
muestra?

2.4. ¢Son validos los analisis? (0.5 puntos)

2.5. Asumiendo como validos los andlisis ¢se desprende alguna
infraccion? ¢Quién es el responsable? (1 punto)

2.6. ;Qué comprobacion hubiera hecho falta? ¢Por qué? (0.5 puntos)
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Fertilizante Organomineral NPEK 8-14-15
Composicion:

+ Nitrogeno total (I): 8%
o Nitrdégeno erganico: 2%
= Nitrégeno amoeniacal: 6%
» Fosforo total (P2035): 15%
P-0: soluble en agua: 10%
o P20: soluble en citrato amonico neutre v agua: 14%
o P:20: soluble dinicamente en aceites minerales: 1%
+ Potasio total (K20): 15%
= Ka0 soluble en agua: 15%
*  Carbene orgamico (C): 12%
*  Humedad maxima: 3%
* pH:63

Descripeion: Este fertilizante organomineral esta disefiado para proporcionar un
equilibrio optimo de nutrientes esenciales para el crecimiento v desarrello de las
plantas. La combinacién de nitrégeno, fosforo v potasio. junto con la materia erganica,
mejora la fertilidad del suelo v promveve un crecimiento salndable de las plantas.

Instrucciones de uso:

Aplicar 200-300 kg'ha en cultives de campo abierto.

Para cultivos horticolas, aplicar 100-150 kg'ha.

Distribuir nniformemente sobre el suele v mezelar lizeramente con la capa
superior del suelo.

4. PRegar después de la aplicacion para asegurar la disolucion v absorcion de los
outrientes.

Lad g b

Precauciones:

+  P102 Mantener finera del alcance de los mifios.
P270 Mo comer, beber m fumar durante su utilizacion

B«Contenido en metales pesados inferior a los limites autorizados
para esta clasificacion»

Fabricante: Acme. 5.4 Calle de la Agriculura, 123 02001 Barcelona. Espafia

Lote AA024
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Boletin de Analisis 1
Cliente: Personal Inspector WAIN‘
Fecha de analisis: 15/11/°2024 AT

Laboratorio: Analisis Agroquimscos 84
Resultado del analisis

Nitrogeno total =(N): 7.9

Fasforo soluble en citrato aménico neutro y agua (F20:)* 13.5%
Ozxido de potasio soluble en agua (E=0)*: 15.2%

Carbono organico: 9.3

(*) Parametro bajo acreditacidn ENAC

Firmado digitalmente

Domingo Hierro

EJERCICIO 3 CONTROL DE CONTENIDO EFECTIVO EN INDUSTRIA
ENVASADORA. (2 puntos)

Se procede a realizar control de contenido efectivo en las instalaciones de una
empresa que envasa frutos secos, snacks y patatas fritas.

Se encuentra una partida de nueces pecanas envasadas en bolsa de plastico
cerradas por termosellado. El lote de la partida es el 20241110 y el nimero de
envases que conforman el lote es de 122 unidades. El peso neto indicado en la

etigueta del envase es de 1Kg "e”.

La balanza con la que se realiza el control de contenido efectivo de la empresa
se encuentra sometida al control metrolégico del Estado y dispone del certificado
en vigor de la verificacion periodica.

El resultado del control de contenido efectivo de tipo no destructivo, de la partida
indicada arroja los siguientes resultados:

Resultado del pesaje de la tara del envase:

NUMERC |MUESTREQ
1 10.2
2 1
3 10,4
MEDIA 10,53

Resultado del pesaje de los envases cerrados:
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MEDIA 1.000,12

A la vista del resultado del control de contenido efectivo, conteste a las siguientes
preguntas:

3.1. Diga si se considera el lote conforme o no conforme a los principios
generales del control del contenido de los productos envasados y
justifique la respuesta. (1 punto)

3.2. En base a su respuesta anterior, indique qué paso seria el siguiente.
(0,5 ptos)

3.3. Diga qué indicaria en su informe de inspeccién. (0,5 ptos)

EJERCICIO 4. (2 PUNTOS)

Se realiza control de lotes de huevos de categoria A, tamafio XL en las
instalaciones de un centro de embalaje. Los controles efectuados sobre los
defectos de calidad, peso de los huevos y marcado del cédigo de productor en
los huevos nos arroja el siguiente resultado:
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PARTIDA 1

DESCRIPCION DE LA PARTIDA

Huevos de categoria A en estuches de carton de 12 unidades.
Tamario XL.

N.° HUEVOS PARTIDA

900 estuches x 12 ud= 10.800 huevos

N.° HUEVOS CONTROLADOS

360 huevos

CONTROL DE MARCADO DE HUEVOS

HUEVOS CON MARCADO
ILEGIBLE

3

PORCENTAJE DE DEFECTOS
(%)

CONTROL DE DEFECTOS DE CALIDAD

HUEVOS SUCIOS 5
HUEVOS ROTOS 4
HUEVOS FISURADOS 21
DEFECTOS CASCARA 2
OTROS DEFECTOS

TOTAL DEFECTOS 33

PORCENTAJE DE DEFECTOS
(%)

CONTROL DE PESO DE HUEVOS

HUEVOS CON EXCESO DE
PESO

PORCENTAJE DE EXCESO DE
PESO (%)

HUEVOS CON DEFECTO DE
PESO

23

PORCENTAJE DE DEFECTOS
(%)

PREGUNTAS

4.1. En funcién de lo establecido por la normativa, indique el resultado de
los controles efectuados, el cumplimiento o no de la normativa y la decision
sobre el lote de huevos. (1 PUNTO)

4.2. Indique que infraccion supone y como se tipificaria. (1 PUNTO)

EJERCICIO 5. (1 PUNTO)

PATAS DE PULPO LIMPIO ULTRACONGELADO

BAJO EN GRASAS

ALTO CONTENIDO DE PROTEINAS
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Envasado al vacio

Zona de captura:
FAO 34 Atlantico
centro -este
Arte de pesca:
capturado con redes

Consumir preferentemente antes del
25/03/2025
Lote 221454FFD

Bilbao (Espana)

y nasas

PESCADOS DEL Es
NORTE, S.L. Conservar a -18 °C
C/ Sardina s/n 12.000000/B

Ingredientes: PULPO
(Octopus vulgaris).
Contiene moluscos

Peso neto:
500 g

INFORMACION NUTRICIONAL
valores por 100 g
Valor energético 355 KJ / 84 Kcal
Grasas 0,4 g
de las cuales saturadas 0 g
Hidratos de carbono 0 g
de los cuales azucares 0 g
Proteinas 20 g

Sal0,5¢g

A la vista de esta etiqueta:

Diga si considera la etiqueta correcta o incorrecta y justifique su respuesta.

(1 PUNTO)

EJERCICIO 6. (1 PUNTO)

Durante una inspeccién se encuentra una partida de 84 unidades de PATE DE
CERDO CAMPANA, envasado en latas de 200 g listas para su comercializacion.

La lista de ingredientes que figura en la etiqueta es la siguiente: “Higado de
cerdo, Carne de cerdo, cebolla, sal, ajo, pimienta, glutamato E-621".

En el registro de produccioén de la partida figuran: 5,6 Kg de higado de cerdo y
11,2 Kg de papada de cerdo, ademas de 40 g de cebolla, 50 g de sal, 18 g de
ajo,12 g de pimienta y 15 g de glutamato monosédico.
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Identifique de forma brevemente razonada las posibles irregularidades que
pueden aparecer en la lista de ingredientes y la referencia normativa que lo
justifique. (1 PUNTO)

EJERCICIO 7. (1 PUNTO)

Durante una inspeccion se encuentra una partida de 150 | de Vinagre Balsamico
de Vino envasado en botella de 250 ml y listo para comercializacién.

7.1. En su etiquetado no aparece lista de ingredientes. Indique de forma
brevemente razonada si esta lista se debe considerar como obligatoria para
este producto y la referencia normativa que lo justifique. (0,5 PUNTOS).

7.2. En su etiquetado aparece el contenido neto como “250 cc” con unos caracteres
de 3 mm de altura. Identifique de forma brevemente razonada las posibles
irregularidades que se desprenden de esa indicacion y la referencia
normativa que lo justifique. (0,5 PUNTOS)

EJERCICIO 8. (3 PUNTO)

8.1. En el transcurso de una inspeccion, ;Cémo comprobaria el tiempo de
envejecimiento en barricas de robles de un vino con Denominacion de Origen
Protegida? (1 PUNTOS)
8.2. De las siguientes manipulaciones enolégicas autorizadas en la elaboracion
de vinos ¢, Cual no esta sometida a registro? (1 PUNTOS)

Acidificacion.

Uso de anhidrido sulfuroso.

Utilizacién de trozos madera.

Tratamiento por electrodialisis.

8.3. Una bodega que en su instalacion elabore vinos varietales, vinos con DOP
y vinos sin DOP7IGP,
8.3.1 ; Cuantos Libros-Registro de Embotellado debera cumplimentar? (0,5
PUNTOS)

8.3.2 ; Cuantos Registro de Embotellador se le asignaran a la bodega? (0,5
PUNTOS)

En Zaragoza, a fecha de la firma electronica,
El Secretario del Tribunal calificador: Justo Ripalda Casasus



