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FICHA RESUMEN

Denominacion del proyecto (GCP-2019-0014-00): Grupo de Cooperacion para el desarrollo y divulgacion de nuevos productos embuchados de
cordero.

Miembros del grupo:
» Pastores Grupo Cooperativo (coordinador y beneficiario).
» “Los Mafiicos” Herederos de Primitivo Aznar CB (beneficiario).
» Universidad de Zaragoza (no beneficiario).

Ambito de actuacién: cooperacion entre agentes de la cadena agro-alimentaria para el el incremento del valor afiadido de la pierna de cordero y
por ende del total del cordero.

Periodo de ejecucion: anualidades 2019, 2020, 2021 y 2022.
Inversidn efectuada y subvencidon correspondiente: 150.000,00 € (80% subvencionable).
Resultados obtenidos: Ver informe resumen justificativo

Potenciales beneficiarios: ganaderos de que venden sus corderos a Pastores Grupo Coop. y resto de ganaderos del sector ovino. Ademds de
trabajadores, colaboradores, clientes directos e indirectos.

Actuaciones de informacion y divulgacion: Ver informe resumen justificativo



1 - PRESENTACION DEL PROYECTO
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‘{'9 Este Proyecto se cred en 2019 gracias a las ayudas para agentes del sector
' agrario en el marco del Programa de Desarrollo Rural (PDR) para Aragon 2014
— 2020, con el fin de impulsar la creacién y funcionamiento de grupos de
cooperacion que contribuyen hacia una agricultura y ganaderia sostenible.
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Las entidades que integran este grupo de cooperacién, Grupo Pastores y
Jamones Los Manicos, tienen una reconocida trayectoria individual, y también
conjuntamente, en creacion de valor afiadido de la carne de cordero como por
ejemplo en el desarrollo de los innovadores Curados de cordero Agnei Ibérico.
Y, paralelamente, la Universidad de Zaragoza, en el proyecto lleva mds de 15
afios colaborando con Pastores en proyectos innovadores para la mejora de la
rentabilidad de la carne de cordero.

@ Pastores Grupo Cooperativo (COORDINADORY
| T pasfo BENEFICIARIO)

EL FILETE FINO
A LA PLANCHA

3“*’""”“ Los Maiiicos. Herederos de Primitivo Aznar CB
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2 - FINALIDAD DEL PROYECTO

La finalidad principal del grupo de cooperacion es el incremento del valor afladido de la pierna de cordero y por ende
del total del cordero, para incrementar la rentabilidad de los ganaderos de ovino que lo producen y comercializan.

Mas concretamente, el grupo de cooperacion para el desarrollo y divulgacion de nuevos productos embuchados de
cordero se centra en el ambito de actuacion “a) En el dmbito de la cooperacion para la gestion eficiente de recursos
naturales y de inputs, con la obtencion de productos mediante procesos agroindustriales innovadores, y para la
comercializacion innovadora”.



3 - OBJETIVOS DEL PROYECTO

Objetivo general:

Estudiar la posibilidad de disefiar un nuevo formato de envasado
de fileteados de carne de cordero que pueda comercializarse en
bandejas de peso fijo.

Objetivos concretos:

1 Estudiar el efecto del deshuesado, embuchado en tripa sintética
y compresion de la pieza sobre la homogenizacion del producto
previo al fileteado.

2 Partiendo de la pierna homogenizada anterior, analizar las
opciones para la obtencidon de packs de filetes finos de cordero a
peso fijo.

3 Estudiar el proceso de curado y maduracion de la pierna
embuchada para la obtencién de un producto nuevo para
fileteado tipo cecina o lomo curado.

4 Estudiar la aceptacion en el mercado de los nuevos productos
generados mediante estudios de marketing y test de aceptacion

en lineales de grandes superficies.

DISFRUTA
EL FILETE FINO
A LA PLANCHA




4 - TEMPORALIDAD DEL PROYECTO

El proyecto se planted para una duracion de 4 afios.

2019
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2019-2020
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2020-2021
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2021-2022
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Analisis técnico previo

Desarrollo de productos

Definicién estratégica de comunicacion

Acciones informativas al canal comercial

Test de mercado y definicién de plan de comunicacidn
Coordinacion y gestion de acciones divulgativas
Analisis de resultados y presentacion

5 - DESGLOSE DE LA EJECUCION Y DIVULGACION POR ANUALIDADES:
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DESARROLLO: Esta anualidad no incluye DIVULGACION

Partiendo de piernas de cordero ya deshuesadas se empieza a estudiar el proceso del
embuchado de las mismas con el objetivo de obtener un producto final que pueda ser
fileteado de una manera mas eficiente, generando asi un mayor valor afiadido, asi como
ser viable la comercializacion de formatos tipo peso fijo (no excluyendo peso variable).

Trabajamos con dos categorias/marcas de cordero diferentes para la mejora de la
competitividad de dos gamas de productos diferentes ya existentes que anteriormente
se producian sin embuchar:

- Gama Embuchados Ternasco de Aragon: filetes finos y tournedds. Los primeros pasos
de la investigacidn fueron respecto a los posibles materiales que habia en el mercado
para la utilizacion en el embuchado, asi como la maquinaria adecuada y las
caracteristicas de cada una de ellas.

- Gama Embuchados Agnei Ibérico: para el desarrollo de filetes de pierna curada. Los
primeros pasos fueron de investigacion de materiales y maquinaria a utilizar, asi como
de estudio de técnicas y posibles productos de ayuda en el curado del producto.
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DESARROLLO:

|]f|5fﬂ ﬂffi‘l’:ﬁi En la segunda anualidad ya teniamos optimizado el producto para la gama de
embuchados Ternasco de Aragén, pero seguiamos encontrandonos en una fase de
investigacion en la gama de embuchados curados Agnei Ibérico para la obtencion de
piernas deshuesadas curadas homogéneas y sin mermas.

FASES:
En la linea de Embuchados de Ternasco de Aragdn, las
primeras acciones fueron orientadas a definir los
materiales a utilizar, tanto en calidades como en grosor
A~ y fuerza de embuchado. Esta fuerza de embuchado fue
no un punto clave, ya que hacia que la pieza al corte
pesase mas 0 menos, necesario para que cada corte
2020 pesase lo mismo y poder estandarizar la referencia con
el mismo numero de cortes del mismo tamafio y de esta
manera optimizar los procesos asi como los costes de
produccién. El proceso fue satisfactorio y se consiguio
hacer de la pierna cruda deshuesada una pieza estandar
en cuanto a grosor y densidad, pudiendo conseguir
cortes del mismo peso, en los mismos grosores, tanto
para el tournedd como para el filete fino.

(22 ANUALIDAD)
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DESARROLLO:

En la linea de embuchados curados de Agnei Ibérico, las actuaciones durante este afio
se centraron en la fabricacién de muestras mediante los métodos tradicionales de los
productos embuchados, desarrollando todas las posibilidades de calidades y tamafios
de los materiales para embuchar, puntos de sal, dias de salado y post salado, dias de
curacion, con la repeticion vy rectificacion de las pruebas segun los resultados.

DIVULGACION:

En este ejercicio empezamos ya a comunicar al canal profesional los productos
resultantes en la gama de embuchados Ternasco de Aragén, mediante diferentes
presentaciones comerciales y con material grafico realizado incluido en un pack
presentacion de la novedad. De las caracteristicas de esta gama se informd igualmente en
pagina web y redes sociales del grupo cooperativo a lo largo del afo.

Respecto a la gama de embuchados curados Agnei Ibérico de cordero fileteada se
desarrollan envases de presentacion del producto, incluyendo el coste de la caja
expositora que incluira los sobres de pierna curada embuchada y fileteada Agnei Ibérico.
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Divulgacion:

Argumentario para distribuidores: hoja A4 dos caras

Por qué Ternasco de Aragon

EL Ternasco de Aragén es la mejor opcidn para volver a disfrutar de la
carne de cordero en la dieta cotidiana. Porque no aumenta el colesterol

ni el peso si se consume como parte de una dieta sana, variada y equili-
brada. Y porque es una carne que se adapta a infinidad de presentaciones,
en especial cuando se busca facilidad, comodidad y rapidez de cocinado.

Es un cordero jouen alimentado con leche materna y cereales naturales,
cuyo peso en canal oscila entre 8 y 12,5 kg. Ademads:

1- Es suave y sabroso

No es ternera, es cordero jouen, es decir, con una terneza similar a la del lechal pero con
sabor caracteristico, sin tener el gusto fuerte del cordero habitual. A la vista, tiene la
mejor apariencia, gracias a su color y textura.

2-Essano

El Ternasco de Aragén tiene un contenido muy bajo en grasa saturada, especialmente la
pierna, por Lo que puede considerarse cardiosaludable, ya que no modifica sustancial-
mente la cantidad de colesterol en relacion a otras carnes consideradas tradicionalmen-
te cardiosaludables.

Esta afirmacién es el resultado de varios estudios realizados en los Gltimos afios por
investigadores del Hospital Miguel Servet de Zaragoga y de la Universidad de Zaragoza.

3- Es fdcil y versdtil
Las nueuas referencias como Los tournedés y filetes finos, al no tener hueso son muy
féciles de cocinar en poco tiempo y gustan mucho a nifios y mayores por su terneza.

4- Es sostenible
Esta producido por 800 pastores que dan vida a 400 pequenios pueblos aragoneses y
que pastorean 1,000.000 de hectdreas de pasto y bosque. De esta forma ayudan a
mantener viva la economia rural, la fijacion de la poblacién y preseruan el medio
natural evitando incendios gracias a la limpiega de los bosques.

5- Es novedoso
Suma experiencia e innovacion para obtener la versién mejorada del cordero de siempre
y con la garantia de homogeneidad, calidad y seguridad alimentaria del Consejo

Regulador del Ternasco de Aragén.

E
oDEdp,
oy \o Pastores Grupo Cooperativo,
Z Mercagaragoga. 50014 Zaragoga.
Tel. +34 976 138 052
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Descubre todas las ventajas de OVEDAD

los nuevos cortes de pierna de cordero %

Nuestros tournedés y filetes finos de Ternasco de Aragén son dos origina-
les formas de volver a disfrutar en la mesa con una carne exquisita

y un sabor equilibrado que gusta a ninos y mayores. Una nueva manera

de comercialigar La pierna de cordero, que resulta comodisima de cocinar en
muy poco tiempo segln la creatividad de cada uno en infinidad de recetas,
que serdn un éxito seguro, ya sea cocinando un plato innovador para una
ocasion especial o como una cdmoda solucién para la dieta cotidiana.

EL ENVASADO AL VACIO aporta mds madureg y ternega a la carne
ELSABOR CARACTERISTICO del Ternasco de Aragon ahora presentado como nunca
Facilitan el consumo a tus clientes porque son mas COMODOS DE COCINAR Y DE COMER

Tournedds

Es un medallon de pierna sin hueso.

Cada piega pesa alrededor de 150 g y es una
porcion individual Lista para cocinar. Es elegante
en el plato e ideal para saborear al punto
cocinado a la brasa, a la plancha dordndolo

a % de potencia 4 minutos por cada cara y
acompanado de alguna guarnicion.
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Filete fino

Es un filete sin hueso muy fino

y tierno muy fécil de cocinar,
perfecto para los nifos. Haglo
como quieras: a la plancha a %

de potencia 1minuto por cada cara,
empanado, a la romana, en
bocadillo, en tapa...

ﬁ ILEYE FIk0 ® pastores |
@

Programa de Desarrolio Rural de Aragon 2014-2020:
Grupo de Cooperacién para el desarrollo y divulgacién
de productos con piera de cordero.
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Divulgacion:

DISFRUTA
EL DOBLE
DE LA PIERNA
DE CORDERO

NUEVOS TOURNEDOS Y FILETES
FINOS DE TERNASCO DE ARAGON

o pastores

grupo cooperative

Programa de Desarrollo Rural de Aragon 2014-2020
Grupo de Cooperacion para el desarrollo y divulgacion
de productos con pierna de cordero.
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Tournedods de Ternasco de Aragon
con cebolla caramelizada y patatas
asadas al tomillo y romero

Ingredientes para 4 personas:
« 4 tournedds de Ternasco de = 750 g de cebolla dulce
Rk Geston uirgen extra
+ 500 g de patatas baby b by tcar
. tmmﬂenle
‘Sal, tomills, romer>
Preparacion:

Lavamos las patatas y las colacamos en una bolsa de
hornear apta para micryondas y Las cocinamos durante 10
minutos. Las ponemos después en un un reciplente de harno
chafandolas ligeramente, con sal, acelte  espolureamos
tomillo, romers y afiadimos Las dientes de ajo

2 novedosos cortes
deshuesados para disfrutar
el doble

Yo puedes oftecr alos tuyosel exquisito sabor de esta

presentaciones de plerna s ya sea cocinand>
un plato innovadar para una ocasion especial o com
una csmoda solucion para tu dieta cotidiana.

Tournedés

Esun medallén de pierna sin hueso. Cada plea pes
alrededor de 150? y es una porcisn individual l!sm
para cocinar. Es elegante en el plats e Ideal para
saborear al punto cocinad> a la brasa, a La plancha
dordndol a % de potencia 4 minutas por cada cara
y acompariado de alguna guarnici

:i‘;]gmm:

Filete fino

machacados y horneamos a 220° durante 20 minutas.

Troceamos las ceballas en juliana y en un reciplente para
microandas las cacinamoas con sal y aceite 10 minutos.
Después, quitamas el agua que ha saltado, afiadimas
agicar morens y Las cacinamos en el microondas otros
10 minutos. Retiramos de nuevo el liquido y reservamos.

Calentumos una sartén a fuego medio-alto y hacemos los

rmedés de Ternasco de Aragén 4 minutos por cada lado.
Redén hechos, los seruimas can el acompanamiento de
patatas y cebolla.

El Ternasco de Aragén
de siempre para
cocinarlo como nunca

ELTernasco de Arag6n es una carne de cordero
de calidad superior por su sabor, can personali-
dad pero suave ; sus propledades nutritivas,
Idéneas para una dieta equilibrada;

y sus uirtudes gastrmml;cos, que admiten

Todo B dé recek & adelibarai

hasta una comida rdpida del dia a dia preparada
en unos minutos.

Con Pastores, directamente
del ganadero a tu mesa

g finoy tierno muy fécil de
cacinar, perfect para ys hifos. Hazlo com quieras:
lancha a % de potencia 1 minuto par cada cara,
empanado, a la ramana, en bocadillo, en tapa...

fRaeena o astores’
=
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Pastores no es sol> un gran gr
de ouino, con 800 ganaderos que dan vida a 400
pequenios pueblos y 1.000.000 de hectdreas que
pastorean. Es también un proyecto que pretende
mantener el desarrollo del mundo rural fjando su
poblacién can una actividad can futuro. Ofrecemas a
la socledad productos de primera calidad adaptados
alos nueuds estilos de vida, reduclendo intermedia-
rias Innecesarios y uelando por el medio amblente.

800 pastores que dan vida a
400 pueblos Y 1.000.000 de hectdreas

Alberto es uno de los casi 800 ganaderns
de Pastores que dan vida a 400 pueblos
de Aragon. Pastorea sus
750 ouejas en més de 600 ha de
campos y pinares, contribuendo asi
a la limpiea natural de gonas
incendiables. Los corderos
pertenecen a ragas tradicionales
en Aragén y son alimentados
esmeradamente con leche
matema durante al menos
40 dios.

Pastores Grupo Cooperatiuo.
lercagaragoza. 50014 Zaragoga.

Tel. +34 976 138 052

wwwgrupopastores.coop.

f W B db /grupopastores

Programa de Desarrollo Rural de Aragon 2014-2020
Grupo de Cooperacion para el desarrolloy divulgacion
de productos con piema de cordero,
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Filete fino de Ternasco
de Aragon con ensalada ilustrada

Ingredientes para 4 personas:

. l6s. . « Sal

« Broooll al gusty  Salsa de soja + Aceite de oliva

+ 2zanahorias « Albahaca

Preparacion: Preparacion:
Lavamos |- o de

Aragén en AOVE y calentamos a fueg> fuerte la sartén tip>
parrilla y freimas unos 3-4 minutas por cada lado a fuego
medio alto y salpimentamas anadiendo Los trigueros y los
salteamos. También los podemos cocinar a la brasa 3-4 minutas
por cada lado. De esta farma quedan jugosos por dentra.

Para la salsa holandesa, batimos Las yemas con el umo de
imén un par de minutos > ponemos al baio maria
anadimos la mantequilla derretido. Rectificams de sal y
pimienta y vertemas la mantequilla derretida en farma de hilo,
poco a poco, hasta que monte nuestra salsa holandesa.

locando en el fondo los
de Aragén, y sobre ellos el jamon Ibéric. Luego, Lo acomparia-
mos de s trigueros salseando la salsa holandesa y decorando
con cebllino picado. iEL resultado es deliciosa!

P la ensalada al gusto. Lavamos la lechuga
tomates y los traceamos. Pelamos y cortamos la ceblleta.
Cocemos Los hueuos, Los dejamos enfriar, Ls pelamos
troceamos. Mezclamos todo en una ensaladera. Aliamos al
qusto la ensalada, con sal, vinagre y el acelte de sliva virgen
extray removems.

Hacemas Los filetes finos de Ternasco de Aragén a la
plancha con un poco de aceite, 1 minuto por cada lado.
Sacams y salamos un poca.

Seruimos y disfrutamos en unos pocos minutos de un plato
saludable, deal para los nifios porque no hace bola.

Una cena sencilla répida que poder disfrutar cualquier dia.
Sorprende en tu casa con Los nueuos fletes finos de Ternasco
de Aragén.

Cuadriptico para divulgacion a consumidores

DISFRUTA
EL DOBLE
DE LA PIERNA
DE CORDERO

NUEVOS TOURNEDOS Y FILETES
FINOS DE TERNASCO DE ARAGON

R conperatine

5
@%% nastores

Ingredientes para 4 personas:

‘1 5
Ternasco de Aragén nah
hogaga i algusto

Preparacion:

Untamos La salsa ramesco sabre dos rebanadas de pan
de hogaza. Pintamos con un poco de acelte los filetes finos de
Ternasco de Aragén. Los cocinamos ala plancha 3 grill
durante 1 minuto por cada lad.

c filetes sobre La rebanada de pan can romesco,
cubrimos con el queso fundible  tapamos con la rebanada
restante.

Partimos por a mitad y colocamas de nuev sobre el grill (5
plancha) hasta que se tueste. Caloca encima del bocata un
plato, asi hard presi3n y se tostara antes.

iUna apci3n fdcil y répida para cenar algo sabroso!

Encuentro mds jginoles e Ternosca de
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expositora de pierna

Sobres y Caja

embuchada y curada

AgnEi |bérico

Divulgacién:
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DESARROLLO:

En la tercera anualidad se abrieron nuevas lineas de investigacion ya que los resultados
obtenidos hasta el momento habian sido buenos pero no del todo satisfactorios.

En una de las lineas de trabajo nos encontrabamos con un indice de producto no
valido muy alto (40%), que hace que el proyecto no sea viable econdmicamente a
causa de la mermas.

Las nuevas lineas se basaban en la utilizacion de técnicas novedosas todavia
experimentales en la universidad de ciencia y tecnologia de los alimentos de Zaragoza,
como son los pulsos eléctricos vy la aplicacion de ultrasonidos para conseguir una
mayor exudacion de las encimas en |la parte interior de la pierna y que éstas sellen el
producto y asi evitar las oquedades intramusculares que es donde se desarrollan los
mohos que frenan la consecucion de objetivos.

Por todo ello, el tercer afio se le sigue dedicando bastante tiempo y recursos a la
investigacion del producto.
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DIVULGACION:

Gama de productos embuchados con pierna de Ternasco de Aragdn

En este ejercicio comunicaron al canal profesional los productos resultantes mediante
acciones de divulgacion al canal profesional por una parte y al consumidor final por
otra:

- Accion de divulgacion en PV. (Eroski) con presencia de comunicacion punto de venta
junto al producto y megafonia divulgativa en 312 supermercados y 30 hipermercados
del cuadrante nordeste de Espafia, inclusion en el folleto de reparto a domicilios en el
area de influencia de estos 342 puntos de venta, y banner divulgativo en la pagina web
de Eroski.es con 45.000 visitas.

- Accion de divulgacion en medios de comunicacion: Heraldo de Aragon papel y digital,
segun desglose de acciones anterior.

De las caracteristicas de esta gama se informd igualmente en pagina web y redes
sociales del grupo cooperativo a lo largo del afio.
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Todo el sabor
en un momento.

FASES:

Programa de Desarrollo Rural de Aragdn 2014-2020: Grupo de Cooperacion para el desarrollo y divulgacion de productos con pierna de cordero.
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Ano 2021

EROSKI NATUR
Filete de cordero
Ternasco de Aragén

(32 ANUALIDAD)

EROSKI NATUR
Arkume-xerra
Ternasco de Aragon

Divulgacion:

Acciones en puntos de venta,
web dinamico Eroski y
fotografias para la promocion
de filetes y tournedds
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Divulgacion:
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@ heraldo.es

@ccee. SIGUIENTE »

HERALDO 11 Y

T W LT

6 PRODUCTOS NATURALES PARA
DESINFECTAR TU HOGAR

Ofrecido Por Colhogar
Sabor aragonés en Pilar
Gastro Week
HERALDO.ES
Las croquetas con origenes

aragoneses que triunfan en |
Nueva York

CAMINO IVARS

Calamares a la riojana: la ’ = =
version facil para conseguir N

(v &+ r
el plato con el sabor
perfecto

HERALDO.ES

Ruta de bares por el centro
de Zaragoza para saborear

a,_
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SEAN FIESTAS

O NO FIESTAS,

QUE NO

TE FALTE

TU BOCATA

DE TERNASCO
iDisfruta nuestro filete fino! DE ARAGON

Al

Programa de Desarrollo Rural de Aragén 2014-2020: Grupo de Cooperacion para el desarrollo y divulgacion de productos con pierna de cordero.
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Banner y graficas en prensa.




DIVULGACION:
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Gama de pierna curada de cordero fileteada Agnei Ibérico

Se han desarrollado acciones divulgativas con potenciales clientes distribuidores vy
finalistas en diferentes paises objetivo, asi como material grafico divulgativo
complementario para dichas acciones.

FASES:

Ano 2021

(32 ANUALIDAD)

Viaje de prospeccion en
Malta de los curados de
pierna de cordero (AGNE|
IBERICO)
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Divulgacion:

Viaje de prospeccion en Dubai
de los curados de pierna de
cordero (AGNEI IBERICO)
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DESARROLLO:

Pierna curada:

La linea de trabajo del Ultimo afio ha sido diferente a la planteada inicialmente en la parte de la gama de curados
a base de pierna de cordero.

Se partia de la base de que se conseguian en 2021 resultados de buena calidad, pero con demasiada merma
(40%). Aplicando las nuevas técnicas se ha mejora sensiblemente el problema del desarrollo de mohos pasando a
tener unas mermas del 25% aproximadamente. Esta mejora no era suficiente para la viabilidad del producto ya
gue, a estas mermas, hay que afadir el coste de aplicacion de las técnicas utilizadas para poder llevar a cabo la
produccion de esta gama de producto.

Tanto la técnica de ultrasonidos como la técnica de pulsos eléctricos requieren de maquinaria de alta tecnologia,
la cual solo es viable su aplicacion en producciones de alto volumen vy, en el caso de la pierna curada embuchada
de cordero, no se barajan volUmenes tan grandes de la actividad en un mercado no halal.

A raiz de la investigacion de mercado y pruebas con clientes, se decide testar si estos volUmenes podrian
alcanzarse en un mercado con mayor potencial como es el musulman, con la variante de la pierna curada halal.

Se ha detectado un nicho importante de mercado para el producto pierna curada y sus loncheados
(embuchados), el cual, se ha podido testar con muestras este Ultimo afio.

Dado el interés del mercado musulman por el producto y las posibilidades econdmicas de altos precios de este
mercado, se desarrolla una gama de embuchado halal a través de un tercer proveedor autorizado. Se consiguen
los mismos porcentajes de mermas pero en este caso se repercuten en el producto y se traslada a los posibles
clientes, siendo muy bien aceptado y con pedidos ya confirmados en el mismo viaje de promocion del producto
Halal. Se vera en los préximos meses como se consolida el potencial de esta nueva variante halal.
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DIVULGACION:

Se ha continuado la comunicacion a la sociedad de los productos resultantes en la
gama de productos embuchados con pierna de Ternasco de Aragdén, mediante
acciones de divulgacion al canal profesional por una parte y al consumidor final por
otra:

- Accion de divulgacion en PV. (Eroski) — refuerzo de la realizada en 2021 - con
presencia de comunicaciéon punto de venta junto al producto y megafonia divulgativa
en 312 supermercados y 30 hipermercados del cuadrante nordeste de Espafia,
inclusion en el folleto de reparto a domicilios en el area de influencia de estos 342
puntos de venta, y banner divulgativo en la pagina web de Eroski.es con 45.000
visitas.

- Accion de divulgacion con degustacion en 8 puntos de venta Eroski del cuadrante
nordeste de Espafa durante dos fines de semana consecutivos, con produccion de 4
mesas stand con imagen de producto. En este accion se plantea una nueva
creatividad que sigue centrada en la difusion del filete fino de Ternasco de Aragodn
pero bajo el paraguas de la nueva estrategia de comunicacion del Consejo Regulador
de la IGP Ternasco de Aragodn “la carne rosa”.




carne de cordero .;P

I{.. S

QErngseo

DE.

carne de cordero

-
‘lernasco ANl

P
caroe de cordero 4‘———-
D ﬂ S |.u O “I‘ernase ﬁ'*

de Aragon

Todo el sabor
en un momento.
&n un momanta

EROSKI NATUR
Filete de cordero
Ternasco de Aragén

FASES: 0 'I ,95

B S5

€/Kg

Oferta véiida del 18/11 al 24/11

Oferia vélida del 18/11 al 24/11

EROSKI NATUR
Filete de cordero
Ternasco de Aragén

Y i ; 5
Filete de cordero

Ternasco de Aragén Todo el sabor

en un momento. LB D i g a

Ano 2022

(42 ANUALIDAD)

EROSKI NATUR

Divulgacion:
Elementos de

’ ; 5 oo RN, A o comunicacién en punto
i EL FILETE FINO 4 g E | .

€/Kg ' BRENG T e de venta (diferentes

: z S soportes): Eroski
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Disefio de la mesa stand para las degustaciones en puntos de venta
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DIVULGACION:

Respecto a la gama de pierna curada de cordero fileteada Agnei Ibérico se han
desarrollado acciones divulgativas con potenciales clientes distribuidores y finalistas en
diferentes paises objetivo para testar el potencial de la version halal del producto.

Ademas, se han producido muestras halal de pierna curada de cordero para Ia
divulgacion entre estos potenciales clientes.
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Viaje de prospeccion en Dubai de los curados de pierna de cordero (AGNEI IBERICO)
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Divulgacion:

Viaje de prospeccion en Tailandia de los curados
de pierna de cordero (AGNEI IBERICO)
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Divulgacion:

Viaje de prospeccién en Maldivas de los
curados de pierna de cordero (AGNEI IBERICO)
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Conclusiones del proyecto :

El proyecto ha sido exitoso en la linea de carne cruda embuchada al mejorarse |a
eficiencia en el proceso productivo de las referencias filete fino y tournedos.

Se ha encontrado con diferentes problemas de desarrollo en la linea de curados de
cordero embuchados no halal. Al finalizar el proyecto se testa como alternativa de
un mayor volumen necesario de comercializacion la version halal y las primeras
impresiones son muy positivas, con pedidos para mercado musulman, quedando a
la espera de |la confirmacion final de dicho potencial en los proximos meses.
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