| XITAMOS QUE LOS SERVICIOS

| HIGIENICOS ESTEN LIMPIOS Y

j DOTADOS DE PAPEL HIGIENICO,

JABON, TOALLAS DE UN SOLO USO O SECADOR DE AIRE.

- [ A COLABORACION DE TODOS ES
gl
J

NECESARIA PARA MANTENER LOS

ESTABLECIMIENTOS EN BUENAS

CONDICIONES. UTILICEMOS ADECUA-

DAMENTE SUS INSTALACIONES Y SERVI-

IG5 BVIIBENM@S ECHAR DESPERDICIOS AL STRLE@,

AS INTOXICACIONES ALIMENTARIAS SON UN

SNSAUELA

PROBLEMA DE TODOS. TENIENDO EN CUEN-

TA ESTAS RECOMENDACIONES ESTA COLABO-
RANDO CON LOS INSPECTORES SANITARIOS.
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AS CONDICIONES SANITARIAS DE LOS BARES,

CAFETERIAS, RESTAURANTES Y EN GENERAL

DE LOS ESTABLECIMIENTOS QUE SIRVEN COMI-
DAS, TAPAS O BOCADILLOS, SON IMPORTANTES

PARAGNUESTRA S AL

3 POR ELLO INTERESA QUE
CONOZCAMOS ALGUNAS
NORMAS QUE DE ACUERDO CON LA LEGISLACION

VIGENTE DEBEN CUMPLIRSE:

STOS ESTABLECIMIENTOS TIENEN QUE
ESTAR SIEMPRE LIMPIOS, ORDENADOS Y
BIEN VENTILADQS. RECUERDE QUE LOS QUE
SIRVEN COMIDAS

Y BEBIDAS EN
MERCADOS, FERIAS,

ETFC. TIENEN @ UE

g1 CHIRINGUp g
{ 1| CUMPLIR LAS MISMAS

CONDICIONES HIGIENICAS.

OS PERROS Y OTROS ANIMALES ACTUAN CO-

MO FUENTES DE CONTAMINACION,

4 POR ELLO EVITAREMOS ENTRAR CON

ELLOS EN ESTOS ESTABLECIMIENTOS.

A MAYONESA, SALSAS, CREMAS,
NATAS Y LOS PLATOS CON ELLAS

PREPARADOS SON LOS ALIMENTOS

# DE MAYOR RIESGO. EXIJAMOS SU
CONSERVACION REFRIGERADA. EN LOS BAN-

QUETES EVITEMOS INCLUIR ESTOS ALIMENTOS.
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OS ALIMENTOS NO ENVASADOS EXPUESTOS
AL PUBLICO EN BARRAS Y MOSTRADORES
ESTARAN PROTEGIDOS POR VITRINAS, (G

SERAN FRIGORIFICAS PARA LOS

L% S

PRODUCTOS PERECEDEROS.

UANDO SE MANI-
PULAN O SE SIRVEN
ALIMENTOS NO SE

PUEDE FUMAR Y LA HIGIENE -:}\:( s

DEL PERSONAL

DEBESSER 7

CORRECTA.



