Grupo de cooperacion para el desarrollo, estudio y
divulgacion de nuevos productos curados de carne de
cordero.

ANUALIDADES 2016 - 2017 - 2018



FICHA RESUMEN

Denominacion del proyecto (GCP2016001400): Grupo de cooperaciéon para el desarrollo, estudio vy
divulgacion de nuevos productos curados de carne de cordero.

Miembros del grupo:

>

Los Maiiicos (miembro coordinador — beneficiario).

» Pastores Grupo Cooperativo (miembro coordinador - beneficiario).

Ambito de actuacion: aumento del valor afiadido de los productos agroalimentarios.

Contenido del proyecto:

>
>
>
>
>

>
>

Investigacidon del mercado internacional premium de “curados de cordero” y de “curados ibéricos”.
Desarrollo de la gama Curados de Agnei Ibérico.
Creacion de imagen corporativa, estrategia de marketing y comunicacién, desarrollo de packaging.

Acciones de divulgacion a distribuidores nacionales e internacionales para presentarles la nueva gama de Curados de
cordero Agnei Ibérico.

Acciones de divulgacion a chefs nacionales e internacionales para presentarles la nueva gama de Curados de cordero
Agnei Ibérico.

Acciones de divulgacion al sector profesional en ferias promocionales de caracter internacional.

Divulgacién de la nueva gama Curados de cordero Agnei lbérico a través de medios digitales (web, redes sociales...)

Periodo de ejecucion: anualidades 2016, 2017 y 2018.
Inversion efectuada y subvencion correspondiente: 98.951,56 €y 79.161,25

Resultados obtenidos: Ver informe resumen justificativo.

Potenciales beneficiarios: ganaderos de Pastores, resto de ganaderos del sector ovino, distribuidores de
hosteleria, establecimientos hosteleros, cadenas de distribucién, y consumidor final.

Actuaciones de informacion y divulgacion: Ver informe resumen justificativo




Objetivo del proyecto

El objetivo principal del proyecto ha sido aumentar la rentabilidad de los ganaderos
en la produccion ovina, centrado en el desarrollo de dos nuevos productos
innovadores que generen un mayor valor afladido de las 2 piezas mas problematicas
a nivel de rentabilidad de un canal de cordero: la falda y la pierna.

En este sentido se propuso investigar el campo de los productos “curados™ para
buscar la diferenciacion en el mercado nacional e internacional (incluido halal),
intentando encontrar mayor valor anadido en otro sector diferente al de la carne
fresca. Se han desarrollado en este sentido dos productos: “jamoén de cordero Agnei
Ibérico” y un “panceta de cordero Agnei Ibérico” se preve con posibilidades de venta
a un precio razonable.



Contenido del proyecto

Investigacion del mercado internacional premium de “curados de
cordero” y de “curados ibéricos”.

Desarrollo de la gama Curados de Agnei Ibérico.

Creacion de imagen corporativa, estrategia de marketing vy
comunicacion, desarrollo de packaging.

Acciones de divulgacion a distribuidores nacionales e internacionales
para presentarles la nueva gama de Curados de cordero Agnei
Ibérico.

Acciones de divulgacion a chefs nacionales e internacionales para
presentarles la nueva gama de Curados de cordero Agnei Ibérico.
Acciones de divulgacion al sector profesional en ferias promocionales
de caracter internacional.

Divulgacién de la nueva gama Curados de cordero Agnei Ibérico a
través de medios digitales (web, redes sociales...)



Resultados del proyecto

Los productos obtenidos han sido desarrollados con éxito de cata
organoléptica, ajustando todos los matices necesarios para dar como
resultado un producto gourmet, y con todos los controles y analiticas de
calidad en regla. También se han desarrollado con éxito las referencias halal
para mercados musulmanes.

Los productos obtenidos han salido al mercado y estan siendo aceptados
por este, tras el proceso de divulgacion inicial, con un margen medio
superior a 1,5 euros de media respecto al precio de venta anterior de la falda
y la pierna de Agnei Ibérico. 0,5 euros por encima del objetivo marcado en el
proyecto, por lo que conforme vaya comercializandose el volumen estimado
podran obtenerse resultados globales muy positivos que permitiran
incrementar el valor afadido de la canal de cordero Agnei Ibérico y por tanto
la rentabilidad de los ganaderos que lo producen.

El jamon esta teniendo una mejor implantacion en el mercado y su relacion
calidad/novedad/precio esta siendo mas aceptada que la panceta.



Investigacion de mercado previa

Jamon Panceta
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Desarrollo de producto:
Jamon de Agnei lIbérico




Desarrollo de producto:
Panceta de Agnei Ibérico
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Desarrollo de packaging:
Panceta de Agnei Ibérico 500 gr.




Desarrollo de packaging:
Jamodn de Agnei Ibérico 1 Kg.
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Desarrollo de packaging: Blisters 80 gr.

Panceta Jamon




Material de divulgacion:
pack presentacion Jamoén
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Material de divulgacion:
pack presentacion Panceta
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Material de divulgacion:
Folleto presentacion Gama Curados
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Material de divulgacion:
Fotos de producto Panceta
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Material de divulgacion:
Fotos de producto Jamén

fotos curados agnei_jamon (1) fotos curados agnei_jamon (2) fotos curados agnei_jamon (3) fotos curados agnei_jamon (4) fotos curados agnei_jamon (5)

fotos curados agnei_jamon (7) fotos curados agnei_jamon (8) fotos curados agnei_jamon (9) fotos curados aanei iamon (10} fotos curados agnei_jamon (11)

fotos curados agnei_jamon (13) fotos curados agnei_jamon (14) fotos curados agnei_jamen (12) fotos curados agnei_jamon (6)



Jornadas de divulgacion a chefs
DISTRIBUIDOR




Jornadas de divulgacion a chefs
DISTRIBUIDOR

Lamb ham with
crystal bread and tomato



Acciones de divulgacidn
Feria ANUGA




Jornadas de divulgacion
Feria Alimentaria




Jornadas de divulgacion
Feria Alimentaria




Divulgacion online
Web

Las primeras referencias de esta nueva linea de productos de su cordero premium mas internacional son el Jamén y la

Panceta, orientadas principalmente al mundo musulman.

Grupo Pastores expondra también en su stand de ALIMENTARIA sus ultimas novedades de Ternasco de Aragoén,

destacando las presentaciones de nuevos cortes para supermercados e hipermercados y sus especificos productos

para el canal horeca.

Leer mas




Divulgacion online
Redes Sociales - Instagram

(1) grupopastores = Seguir
o Feria Alimentaria Barcelona

grupopastores Ya estamos instalados en la
Feria Alimentaria de Barcelona!!!

Hoy ha dado comienzo @alimentariabcn
2018, donde no solo presentamos la nueva
gama de productos curados Agnei Ibérico,
sino todos nuestros productos de
#nuevoscortes de Ternasco de Aragén!

Estamos en el pabellén N.5 (Intercarn),
Stand 378!
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Divulgacion online
Redes Sociales - Instagram

grupopastores * Segui
Feria Alimentaria Barcelona

grupopastores ;;;Sabias que existe el
jamén Ibérico de cordero???

: La préxima semana estaremos en la feria
> Ne- @alimentariabcn donde presentaremos
g nuestra nueva gama de productos Curados
de Agnei Ibérico:

| Jamon

Ayt
~terice

» El jamén Agnei Ibérico

Quieres saber més? ¢ Haz click en el
enlace de la bio.

#jamonibericodecordero #jamoniberico
#alimentaria2018
#innovaciongastronomica #cordero #ovino
#ternasco #ternascodearagon #igersspain
#igersaragon #igersbarcelona #barcelona
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Divulgacion online
Redes Sociales - Twitter

Pastores Grupo Coop. @GrupoPastores - 19 abr. v
Hoy es el dltimo dia de @AlimentariaBCN y nos despedimos presentando otra
novedad de nuestra linea de productos curados de cordero:

La panceta de Agnei Ibérico: caracteristica por su sabor sin igual y alta jugosidad!




Divulgacion offline
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Divulgacion online
Medios — Revista Alimentaria

Alimentaria 2018

Grupo Pastoras prasentd nue-
vos productos con carne de cor-
dero basados en su estrategia de
diferenciacion para dar mas valor
a consumidores, distribuidoras y
productores.

Estos nuavos productos am-
plian la gama de sus marcas de
cordero de mas calidad: Ternasco

de Aragon para & mercado nacio-
nal y Agnei Ibérico para un consu-
midor intemacional.

Los nuevos cortes de Ternasco
de Aragon se presantan en dife-
rentes formatos para el canal dis-
tribucién (bandegjas o envasados
al vacio) y horeca (envasados al
vacio o congelados). Destacan
los filetes finos, los churrasqui-
tos, los townedos y el chumrasco.

Entre las novedades, tendra
especial protagonismo la nueva
gama de curados de Agnei Ibé-
rico (Air cured iamb cuts) que
los equipos de 1+D y marketing
de Pastores, junto con Jamones
Los Manicos, llevan trabajando
desde hace algo mas de 3 anos
a través de un Grupo de Coope-
racion financiado por el Go-
bierno de Aragén y la Unién
Europea. e

Abril 2018



Divulgacion online
Medios — Retail Actual

Abril 2018

NUEVA PRESENTACION DE TERNASCO
DE ARAGON Y DEL AGNEI IBERICO

Grupo Pastores ha presentado en Alimentaria Barcelona nuevos pro-
ductos que amplian la gama de sus marcas de cordero de mas calidad:

Ternasco de Aragén para el mercado nacional y Agnei Ibérico para un
consumidor internacional, sobre todo para el mercao halal. Los nue-
vos cortes de Ternasco de Aragon se presentan en diferentes forma-
tos para el canal distribucién (bandejas o envasados al vacio) y horeca
(envasados al vacio o congelados). Destacan los filetes finos, los chu-
rrasquitos, los tournedos y el churrasco. Entre las novedades tiene es-
pecial protagonismo la
nueva gama de Curados
de Agnei Ibérica (Air Cu-
red Lamb Cuts) que los
equipos de [+D y mar-
keting de Pastores, junto
con Jamones Los Ma-
ficos, han desarrollado
mas de 3 afnos & través
de un Grupo de Coope-
racion financiado por el
Gobierno de Aragon v la
Unidn Europea

www.grupopastores.coop
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