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FARMACEUTICOS OEP COMPLEMENTARIA 2007-11

PRIMER EJERCICIO

TEMA GENERAL: NORMATIVA QUE REGULA EL JUSTICIA DE ARAGON

TEMA ESPECIFICO: MEDIOS DE ACTUACION EN SALUD PUBLICA EN EL
MARCO DE LA LEY DE SALUD PUBLICA DE ARAGON




TERCER EJERCICIO DE LA OPOSICION PARA EL INGRESO EN EL CUERPO DE
FUNCIONARIOS SUPERIORES DE LA ADMINISTRACION DE LA COMUNIDAD
AUTONOMA DE ARAGON, ESCALA FACULTATIVA SUPERIOR, FARMACEUTICOS
DE LA ADMINISTRACION SANITARIA. {Resolucién 28 de abril de 2014).

CASO PRACTICO Ne 1

Piscina cubierta de uso piblico ubicada en Zaragoza. Periodo de'épertura al publico
desde octubre a mayo. Caracter[sticas de {a instalacidn:

instalacion formada por dos vasos: vaso polivalente y vaso de hidromasaje.

Procedencia del agua de llenado de los dos vasos: pozo ubicado en la

instalacién.

Productos utilizados para el tratamiento dél agua de los vasos:

o Vaso polivalente: hipoclorito sédico, electrolisis cobre -titanio, acido
clorhidrico v policloruro de aluminio.

o Vaso de hidromasaje: bromo, &cido clorhidrico vy poiicloruro de

aluminio.

Responda a Jas siguientes preguntas justificando la respuesta en cada caso.

1.

L]

2.

{Cudl es la legistacion aplicable a esta piscina?

JQué controles de la calidad del agua ha de realizar e titular de la instalacién |
en los vasos durante todo el periodo de apertura al pablico de la instalacion?,
Indicar denominaclén y frecuencia de cada uno de los controles.

dQué pardmetros se deben determinar en cada uno de los controles de la
calidad del agua del vaso de hidromasaje? )

dQué pardmetros se deben determinar en cada uno de los controles de la
calidad del agua del vaso de polivalente?

¢Donde se debe tomar Ja muestra para el control de la calidad del agua de la
piscina? ‘

Indigue las acciones que debe realizar el titular de la instalacion, si en un
control del agua del vaso polivalente el valor paramétrico del pardametro
Pseudomonas geruginosa es de 1000 ufc en 100 ml.

Enumere las operaciones de mantenimiento que debe realizar el titular de la
instalacion en el vaso de hidromasaje.



CASO PRACTICO Ne2,

En una muestra prospectiva de una bebida refrescante, tomada con motivo del control
de edulcorantes, una vez analizada, se obtuvo el siguiente resultado:

Acesulfamo K (E-950) - <10 mg./l.
Aspartamo  {E-951) 96 mg./L
Sacarina {E-854) 90 mg./L;

En el etiguetado aparece la informacién que se detalia seguidamente:

L ON GA limén

Bajo en calorias

Bebida refrescante aromatizada con edulcorantes,

Ing?edientes: Agua carbonatada, zumo de limén, aroma natural de limdn, acidulante:
{E-330), estabilizante: (E-414), edulcorantes: {E-950, E-954 y E-951), conservante: (E-
202} y colorante: (E-160a).

Contiene una fuente de fenilalanina

Proteger de la luz y conservar en Jugar limpio, fresco y seco

lLote/Consumo preferente: L 12/09/2015 2A
H08:1.2
Fahricado por LOBESA, €/ Ramén Berlanga, n?1. C.P. 50000 ~ Zaragoza

Informacidn nutricional por 100 ml.

Valor energétito _ ' ‘ ' 30 Keal | ',
Protainas 0,0g
Hidratos de Carbono g1g
De los cuales azlicares _ 0ig
Grasss - | 008
De las cuales Ac, Grasos saturados 0,08
Fibra aiimentaria | 0,0¢
Sal 0,0g




Contestar a las siguientes preguntas, justificando las respuesias e indicando la normativa de

referencia en cada caso, -

1.

{Es correcta la mencion?: “bajo en calorias™?

.

¢Estdn autorizados, para este producio alimenticio los aditivos enumerados en el
etiguetado?

Los resultados obtenidos en el analisis de los edulcorantes. ¢Estan dentro de los limites
autorizados seg(n la normativa de aplicacion?

{Cuél es la cantidad méxima que se puede afiadir, a la bebida refrescante, de cada uno
de los edulcorantes? '

La etiqueta ¢ contiene toda ia informacion obligatoria?
4Es correcta fa denomipacién de venta?

{Es correcta la mencién “Contiene una fuente de fenilalanina™?



FARMACEUTICOS.
CUARTO EJERCICIO. INGLES.

The European Food Safety Authorlty (EFSA) was set up in January 2002, following a series of
food crises in the late 1990s, as an Independent source of scientific advice and communication
on risks assoclated with the food chalin. ‘

EFSA was created as part of a comprehensive programme to Improve EU food safety,'e_nsure a
high level of consumer protection and restore and malintaln confidence in the EU food supply.

In the European food safety system, risk assessment is done independently from risk
management. As the risk assessor, EFSA produces scientific opinions and advlice to provide a
sound foundation for European policies and [egislatioh and to support the European
‘Commission, European Parllament and EU Mermber States in taking effective and timely risk
management decisions, o

EESA’s rerait covers food and feed safety, nutrition, animal health and welfare, plant.
p%otection and plant health. In carrying out its work, EFSA also considers the possible impact of
the food chain on the biodiversity of plant and animal habitats, The Authority performs
environmental risk assessments of genetically modified crops, pesticides; feed additives, and
plant pests. In all these flelds, EFSA’s most critical commitment is to provide objective and
independent science-based advice and clear communication grounded In the most up-to-date
sclentific information and knowledge.

EFSA’s independent scientific advice underpins the European food safety system, Thanks to
this system, European consumers are among the best protected and best informed in‘the
world as regards risks In the food chain.

Food is essential to life. We are commitied to ensuring food safety in Europe

:



FARMACEUTICOS.

CUARTO EJERCICIO. FRANCES.

_ L’Autorlté européenne de sécurlté des allments {EFSA) a &té créée en janvler 2002 2 lasuite
~d'une séric de crises lides 2 la séourlté des aliments survenues 3 fa fin des années 1990, L'EFSA
est une source Indépendante de consells sclentifiques et de communlcatlon dans le domaine
des risques Bés & la-chafne allmentalre, La création de VEF SA s'Insctlt dans le cadre d'un
programme global congu pour améliorer la sécurité des aliments dans I'UE, garanth un nlveay
élevé de protection des consommateyrs et restaurer et mamtenlr fa conflance vis-3-vis de
! approvfsaonnement alimentaire de I’ UE

Le systéme européen de sécurité des aliments ast congu de manlére & séparer Pévaluation des
risques de la gestion des risques. Son rdle conslstant 3 évaluer les rlsques, FEFSA émet des avls
et des conseils scientifiques afin d’apporter des bases solides aux po!ltfques et & la législation
européennes et d'aider fa Commission europdenne, le Parlement européen et les Etats
'membres de I'UE & arréter des decisions efficaces et opportunes en matlére de gestion des
tisques.

Le champ de compétence de I'EFSA englobe la sécurlté des aliments destings 3 I'allmentation
humaine et animale, la nutrition, la santé et le bien-6tre des animaux alnst que la santéet la
. protection des plantes. Dans Pensemble de ces domaines, la tdche-essentielle de I'EFSA
consiste & fournir des consells objectifs et indépendants fondés sur les connaissances
scfentifiques ¢t-a assurer une communication claire fondée sur les informations et les
connaissances scientiﬂques Ies plus récentes, ‘ )

L'EFSA s'est fix¢’ pour objectif d'étre reconnue au niveau international en tant quorganisme
européen de référerice pour I'évaluation des risques lids  la sécurité des aliments destinds 3
. lalimentation humaine et animale @ la santé et au bien-tre des animaux, a la nutrition ainsi
qu'ala protectron etdla santé des plantes,

Les consells sciennﬂques Endépendants de PEFSA viennent consolider e systéme europeen de

sécurité des aliments. Ce systéme permet aux consommateurs européens d'étre parmi les
fleux protégés et les mieux Wformés au monde qmnt aux risques assoclés a la chaie
-alimentaire. C

. les aliments. sont indispensables 2 la v]e Nous sommes déterminés a assurer la secunté
sanitaire des a!iments en Lurope.



