PROGRAMA DE LAS OPOSICIONES AL CUERPO DE FUNCIONARI OS SUPERIORES DE LA
ADMINISTRACION DE LA COMUNIDAD AUTONOMA DE ARAGON, ESCALA FACULTATIVA
SUPERIOR. VETERINARIOS DE ADMINISTRACION SANITARIA.

Programa de materias comunes para ingreso en el Cue  rpo de Funcionarios Superiores.

1. La Constitucién Espafiola de 1978: estructura y contenido. Valores superiores y principios
inspiradores. El Estado Social y Democratico de Derecho. La Corona. Las Cortes Generales. El
Poder Judicial.

2. Derechos vy libertades. Deberes de los ciudadanos. Principios rectores de la politica social y
econdmica. Garantias. Defensor del Pueblo.

3. La organizacién territorial del Estado. El Gobierno de la Nacion y la Administracion General del
Estado. Las Comunidades Auténomas. La Administracion Local. Las relaciones entre los entes
territoriales. Especial referencia a la comarcalizacion de Aragon.

4. El Estatuto de Autonomia de Aragon: naturaleza y contenido. Competencias de la Comunidad
Autonoma de Aragon. Organizacion institucional de la Comunidad Auténoma de Aragon.

5. El Presidente y el Gobierno de Aragon. La Administracion Publica de la Comunidad Autdbnoma de
Aragon. Los drganos administrativos: Su régimen y el ejercicio de las competencias. Las Cortes y el
Justicia de Aragon.

6. El procedimiento administrativo: concepto, naturaleza y fines. Ley del Procedimiento
Administrativo Comin de las Administraciones Publicas: ambito de aplicacién y principios
informadores. Los interesados: capacidad y representacion. Derechos de los ciudadanos en sus
relaciones con las Administraciones Publicas.

7. El acto administrativo: concepto, elementos y clases. Requisitos y eficacia de los actos
administrativos. Nulidad y anulabilidad. El silencio administrativo. Procedimientos de ejecucién de
los actos administrativos.

8. Fases del procedimiento administrativo: iniciacion, ordenacion, instruccién y finalizacion. Revisién
de los actos administrativos. El procedimiento sancionador.

9. La responsabilidad patrimonial de las Administraciones Publicas. La responsabilidad de las
autoridades y personal a su servicio.

10. El Estatuto Basico del Empleado Publico. El personal funcionario de la Administracion de la
Comunidad Auténoma de Aragoén: clases de empleados publicos, seleccion, provision y carrera
administrativa. Personal laboral. La funcion directiva en las organizaciones publicas.

11. Integridad y Etica publica. Cédigo de Conducta del personal empleado publico. Régimen
disciplinario y normativa penal relativa a la funcién publica.

12. Proteccion de datos personales. Marco normativo basico en materia de Prevencion de Riesgos
Laborales. Derechos y obligaciones. Principios de la accién preventiva.

13. Igualdad de oportunidades entre mujeres y hombres en Aragén. La identidad y expresion de
género e igualdad social y no discriminaciéon en la Comunidad Auténoma de Aragon. Politicas de
prevencion y proteccion integral de las mujeres victimas de violencia de género.

14. Las politicas publicas: formulacién, implementacién, ejecucién, control y evaluacion.
Transparencia y Gobierno Abierto. Acceso a la Informacion publica. Participacién Ciudadana.

15. Economia y Hacienda Publica: los ingresos y gastos publicos. La financiacién de las
Comunidades Auténomas. Los Fondos de la Union Europea.

16. El Patrimonio de las Administraciones Publicas. El Patrimonio de la Comunidad Auténoma de
Aragon: bienes que lo integran y régimen juridico.

17. El Presupuesto de la Comunidad Auténoma de Aragon. La Ley de Hacienda de la Comunidad
Auténoma de Aragoén y Leyes de Presupuestos.

18. Los contratos del Sector Publico: concepto y clases. Los contratos de las Administraciones
Publicas: preparacion, adjudicacion y formalizacion, ejecucion y modificacion. Garantias y extincion.
19. La potestad expropiatoria: su justificacion. Los sujetos, el objeto y la causa. El procedimiento
expropiatorio en general. La indemnizacién expropiatoria o justo precio.

20. La Unién Europea: objetivos y fundamentos. Los Tratados originarios y modificativos. El Tratado
de Lisboa: el Tratado de la Unién y el Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea. Las
Instituciones de la Unién Europea. Las fuentes del Derecho de la Unién Europea. Las Comunidades
Autonomas y el Derecho Comunitario.



Programa de materias especificas. Escala Facultativn. a Superior. Veterinarios de
Administracion Sanitaria.

1. Concepto de salud. Determinantes de la salud. Concepto de Salud Puablica. Principales problemas
de Salud Publica.

2. Organismos internacionales de Salud. La Salud Pudblica en el marco de la Unién Europea:
Principios, Desarrollo normativo, Planes y Programas de accion.

3. La Salud Publica en el marco nacional de Espafa: desarrollo normativo y distribucion
competencial.

4. La Salud Publica en el marco autonémico de Aragén: desarrollo normativo, Plan de Salud de
Aragon.

5. Estructura organica, competencias y organizacion territorial en materia de Salud Publica del
Gobierno de Aragon.

6. Estructura organica y funciones del Departamento del Gobierno de Arag6n con competencias en
materia de agricultura, ganaderia y medio ambiente.

7. Alertas en Salud Publica. Organizacion del Sistema de Atencion de Alertas en Salud Publica en
la Comunidad Auténoma de Aragon.

8. Sistemas de informacion: definicién, importancia sanitaria y principales sistemas de informacion
en salud publica de Aragén.

9. Adicciones. Tipos. Situacién actual de las adicciones en Espafia y Aragon. Legislacion aplicable.
Importancia en la Salud Comunitaria. Programas y actuaciones contra las adicciones en Aragon.
10. Promocion de la Salud: conceptos y enfoques. Métodos y estrategias de Promocion de la Salud
en Aragén. Educacion para la salud.

11. Dieta y Nutricidn. Valores dietéticos de referencia. La Gestion de riesgos nutricionales. Principio
de cautela y actuaciones ante fraudes. Planes y estrategias de Seguridad nutricional y su
implementacién en Aragén.

12. Sanidad Ambiental. Conceptos basicos. Riesgos ambientales sobre la salud. Competencias de
las distintas Administraciones Publicas. Plan Marco de Salud Ambiental y su implementacién en
Aragon.

13. Criterios sanitarios de la calidad del agua de consumo humano. Normativa. Vigilancia sanitaria.
Sistema de Informacién Nacional del Agua de Consumo (SINAC). Planes y programas de control
nacionales y en Aragon.

14. Vigilancia y control de las instalaciones de aguas residuales y de las aguas de uso recreativo en
Aragon.

15. Legionelosis. Epidemiologia y diagnéstico. Actuaciones ante un brote epidémico. Control oficial.
16. Normativa europea sobre sustancias quimicas y biocidas. Agencia Europea de los productos
quimicos.

17. Implantacion y evaluacion de programas DDD en la industria alimentaria.

18. Organizacion de los controles oficiales en seguridad alimentaria. Marcos normativos comunitario,
nacional y en Aragon.

19. Planes de control de la Cadena Alimentaria. Plan autonémico de control de la Cadena
Alimentaria en Aragén. Departamentos competentes, desarrollo y aplicacion.

20. Gestién de riesgos en la transformaciéon de alimentos y tecnologia alimentaria.

21. Métodos de analisis de riesgos en seguridad alimentaria. Agencias de Seguridad Alimentaria.
Redes de alerta.

22. Sistemas de autocontrol en la cadena alimentaria. Principios, conceptos, implementacion y
flexibilidad.

23. Cualificacion y formacion del personal que trabaja en la cadena alimentaria.

24. Informacién alimentaria facilitada al consumidor. Normativa y control. Declaraciones
nutricionales y de propiedades saludables en estos alimentos. Alergias e intolerancias y su
importancia en seguridad alimentaria.

25. Autorizaciones y registros sanitarios en Seguridad Alimentaria. Tipos y caracteristicas.

26. Principios basicos de la auditoria. Tipos de auditoria en Seguridad Alimentaria.

27. Contaminacion biédtica en los alimentos: Enfermedades de transmisién alimentaria, importancia
y distribucion.

28. Investigacion de brotes de transmisién alimentaria.

29. Criterios microbiolégicos aplicables a los alimentos. Estudios de vida Uutil.

30. Contaminacion abidtica en los alimentos: sistemas de prevencién y control.

31. Materiales en contacto con los alimentos. Normativa, tipos, caracteristicas y control oficial.

32. Nuevos alimentos y nuevos ingredientes. Alimentos modificados genéticamente: normativa,
caracteristicas y control oficial.

33. Ingredientes tecnolégicos de los alimentos: normativa, caracteristicas y control oficial.



34. Control oficial basado en el riesgo de carnes frescas: mataderos y salas de despiece. Carne de
cazay lidia.

35. Control oficial basado en el riesgo de productos carnicos y grasas comestibles derivadas.

36. Control oficial basado en el riesgo de productos de la pesca y la acuicultura.

37. Control oficial basado en el riesgo de huevos y ovoproductos, leche y productos lacteos.

38. Control oficial basado en el riesgo de miel y derivados, azlcares y derivados. Turrones y
mazapanes.

39. Control oficial basado en el riesgo de frutas, verduras, hortalizas, setas y derivados.

40. Control oficial basado en el riesgo de aceites vegetales comestibles.

41. Control oficial basado en el riesgo de harinas y derivados.

42. Control oficial basado en el riesgo de alimentos destinados a grupos especificos de poblacion y
complementos alimenticios.

43. Control oficial basado en el riesgo de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas. Aguas envasadas.
44. Control oficial basado en el riesgo de estimulantes y derivados, especies vegetales para
infusiones de uso alimentario, condimentos y especias.

45, Control oficial basado en el riesgo de Comercio Minorista de Alimentacion.

46. Control oficial basado en el riesgo de comidas preparadas y restauracién colectiva.

47. Vigilancia y control de las zoonosis: organizacién, competencia e implementacion en Aragon.
48. La Rabia. Situacién actual. Epidemiologia. Diagnéstico. Control. Planes de contingencia.
49. Triquina. Control oficial. Planes de contingencia.

50. Anisakis y Anisakiasis. Epidemiologia. Métodos de control y buenas practicas en la cadena
alimentaria. Requisitos legales y actuaciones en el marco del Control Oficial.

51. Subproductos animales no destinados al consumo humano. Categorizacién y destino,
trazabilidad, control oficial.

52. Las Encefalopatias Espongiformes Transmisibles (EET). Epidemiologia, diagnéstico, prevencion
y control oficial.

53. Incidencia de las explotaciones ganaderas en la contaminacion ambiental. Residuos ganaderos
y su gestién. Zonas vulnerables de la Comunidad Auténoma de Aragon.

54. Implantacién y evaluacién de programas DDD en las explotaciones ganaderas.

55. Balanza comercial agroalimentaria en Aragdn. Aspectos econdémicos y sanitarios. Controles
oficiales de las industrias carnicas adaptados a las normativas de terceros paises

56. El primer pilar de la PAC: Politica de mercados. OCM Unica. Medidas de mantenimiento de
rentas y sostenimiento de precios.

57. El segundo pilar de la PAC: la politica de desarrollo rural. Actuaciones clasicas y nuevas
actuaciones. La financiacion de la politica de desarrollo rural y su aplicaciéon en Espafia. Ley para el
desarrollo sostenible del medio rural.

58. La politica de desarrollo rural. La financiacién de la politica del desarrollo rural y su aplicacién
en Espafa. Ayudas FEADER: Evolucién, Programa de Desarrollo Rural en la Comunidad Autonoma
de Aragon, tipos de estas ayudas.

59. Politica alimentaria. El consumo y la cadena alimentaria en la Unién Europea, en Espafiay en
Aragoén. Fomento de la calidad alimentara.

60. La politica de proteccion de los consumidores en la Unién Europea, en Espafia y en Aragon.
61. Politica de investigacion, experimentacion y divulgacion en los sectores agrario y alimentario.
Transferencia tecnolégica.

62. Medio ambiente en la Unidn Europea. Objetivos y principios. La Agencia Europea de Medio
Ambiente. Programas de accién ambiental. Principales aspectos relacionados con el sector
agroalimentario y con la salud publica.

63. La industria agroalimentaria. Situacion actual en la Unién Europea, en Espafia y en Aragon:
principales sectores agroalimentarios en la Comunidad Auténoma de Aragon.

64. Seleccion en ganaderia. Procedimientos de mejora genética. Valoracion de reproductores,
control de rendimientos. Los libros genealégicos. La biotecnologia aplicada a la mejora ganadera.
Las razas autdctonas en Aragdén. Importancia y funciones. Principales razas. Asociaciones de
criadores.

65. La alimentacion animal. Normativa sobre seguridad, higiene y etiquetado de piensos. La industria
de la alimentacion animal en Aragén

66. La identificacion animal. Normativa legal. Sistemas de identificacion. Importancia y objetivos.
La identificacion electrénica.

67. El movimiento pecuario y de animales de compafiia. Implicaciones zootécnicas y sanitarias.
Normativa legal.

68. Proteccion de los animales y bienestar animal. Implicaciones zootécnicas y sanitarias.
Normativa legal.



69. Las producciones agrarias intensivas y extensivas. Caracteristicas diferenciales y problematica.
Las producciones agrarias ecoldgicas.

70. Ordenacién de explotaciones ganaderas. Impacto ambiental de las explotaciones ganaderas.
Régimen de intervencién administrativa ambiental.

71. Asociacionismo agrario. Férmulas asociativas. Cooperativas. Sociedades agrarias de
transformacion. Las agrupaciones de productores agrarios. Otras figuras asociativas.
Organizaciones Interprofesionales en el sector agricola y ganadero. Situacion actual. Legislacion.
72. La comercializacién en origen y destino de los productos agrarios. Los mercados en origen. Las
asociaciones de productores agrarios y la comercializacion en origen. Canales tradicionales y
canales alternativos de la comercializacién en destino. Los mercados de destino. La Empresa
nacional MERCASA. La presencia de los productos agrarios en los mercados en destino. Formacién
de precios.

73. Produccion de carne de vacuno. Importancia econdmica. Sistemas de produccion.

74. Produccion de carne de ovino y caprino. Importancia econdmica. Sistemas de produccion.

75. Produccion de carne de porcino. Importancia econdmica. Sistemas de produccion.

76. Avicultura, produccion de carne de ave y huevos. Importancia econémica. Sistemas de
produccion.

77. Otras producciones: équidos, ganado de lidia, cunicultura, acuicultura continental, apicultura,
helicicultura, especies cinegéticas y otras. Sistemas de produccion. Caracteristicas e importancia
econdémica.

78. Produccion de leche. Importancia econémica. Sistemas de produccion. Regulaciéon de los
mercados comunitarios de la leche y productos lacteos: estructura y competencias.

79. Produccion primaria. Principios, conceptos y métodos de las buenas practicas de produccién.
Sistemas de trazabilidad en la produccion primaria de los sectores agroalimentarios.

80. Calidad alimentaria diferenciada. Definicion y principios. Denominaciones de origen protegidas.
Indicaciones geograficas protegidas. Especialidades Tradicionales Garantizadas. Otras figuras de
calidad diferenciada. Certificacion y control. Normativa aplicable.

81. Objetivos y estructura de los programas de sanidad animal en las distintas especies animales.
Ley 8/2003, de 24 de abril, de sanidad animal. Reglamento UE 2016/429 del Parlamento Europeo y
el Consejo. Integracion del sector en los planes de control y erradicacién. Agrupaciones de defensa
sanitaria.

82. Medicamentos veterinarios. Procedimientos y criterios para la autorizacion y registro en Espafia
y en la Union Europea. Garantias en lo relativo a su distribucion y uso. Resistencias a
antimicrobianos. Normativa aplicable. Distribucién y comercializacion. Receta veterinaria. Control
oficial.

83. Residuos de medicamentos veterinarios. Plan Nacional de Investigacion de Residuos en
animales vivos y sus productos (PNIR). Ejecucion y valoracion. Normativa legal.

84. Epidemiologia. Tipos. Vigilancia epidemiolégica de las enfermedades del ganado. La unidad
epidemiolégica. Red Nacional de Vigilancia Epidemiolégica.

85. Determinantes de la enfermedad. La ecologia de la enfermedad. Distribucion de la enfermedad
en las poblaciones. Vectores de enfermedades. Prevencidn de vectores y plagas: lucha antivectorial.
86. Enfermedades infecto-contagiosas y parasitarias del ganado vacuno. Epidemiologia,
diagnéstico, control y erradicacion. Planes de lucha.

87. Enfermedades infecto-contagiosas y parasitarias del ganado ovino y caprino. Epidemiologia,
diagndstico, control y erradicacién. Planes de lucha.

88. Enfermedades infecto-contagiosas y parasitarias del ganado porcino. Epidemiologia,
diagndstico, control y erradicacién. Planes de lucha.

89. Enfermedades infecto-contagiosas y parasitarias de las aves y conejos. Epidemiologia,
diagnéstico, control y erradicacion. Planes de lucha.

90. Enfermedades infecto-contagiosas y parasitarias de los équidos, abejas, acuicultura y otras
especies de produccion. Epidemiologia, diagndstico, control y erradicacion. Planes de lucha.



